APERITIFS

Glas Prosecco™ 6,00 Campari Soda’ 7,00
Campari Orange * 6,50 Martini Rosso 5,50
Martini Bianco 5,50 Sherry Medium" 5,50
Sherry Trocken * 5,50 Hugo™* 7,50
Aperol Spriiz4 7,50 Bitterino Orange *aotliei 6,50

Lillet 8,50

SUPPEN

Tomatensuppe® @ 6,50
Franzésische Zwiebelsuppe' """ @ 7,50
Minestrone (Gemiisesuppe)” """’ 4 6,50

VORSPEISEN

Champignons gefiillt @ 8,00
mit Weichkse, dazu Tzatzikil 1,6, G

Weichkdse paniert @ 10,00
mit WeiBbrot, Preiselbeeren und Tzatziki | A1, C, G

La Caprese @ 9,50
Mozzarella auf Tomaten und Basilikum 11,3,4,11,G, L

Weichkise aus dem Ofen 10,00
in Olivendl, mit Tomaten, Oliven, Peperoni (mild), Knoblauch, Rosmarin und Brot 11, A1,C, G

Garnelen-Pfanne 16,90
mit Zucchini, Knoblauch, Chili und frische Tomaten |B, D, N

Carpaccio vom Angusfilet - hauchdiinn geschnittenes rohes Rindfleisch - 15,90
auf Rucolabett, verfeinert mit gehobelten Hartkdse, Olivendl und Zitrone 11,3, 11,6, L

Bruschetta (3 Stiick) @ 6,00
gerdstetes WeiBbrot, belegt mit Tomaten, Knoblauch und Zwiebeln 13,4, 11,A1,C L

Mediterran Teller 1 Person 13,50

Tomaten, Mozzarella, Parmaschinken mit Melone, mediterranes Gemiise, gefiillte Champignons 2 Personen 2] 50
und Tzatziki 11,3, 4, 6,11, A1, C,L !

Vitello tonnato - hauchdiinnes Kalbfleisch mit Thunfischsauce - 1. 2. 6 L 14,90




SALATE

In Salata Pomodore # klein 6,50

Tomatensalat mit Zwiebeln in Essig und 0113, 4,11, G, L QTOB 7,50

Salat Milano klein 10,00

Salat mit Kése, Thunfisch, Mais, Krabben und Hausdressing | 1, B, D, N, G groB '| '| 00
/

Rucola Classic klein 8,00

Tomaten, Gurken, Paprika, gehobelten Hartkése (Grana Padano)

angemacht mit Olivendl und Balsamicoessig 11,3,4,11,G, L gI‘OB ]0'00

In Salata ltalia klein 9,50

gemischter Salat mit Hinterschinken, Kése, Ei und Hausdressing 11,2,3,5,C, G gI'OB 'Io 50
’

Salat Hawaii klein 10,00

gemischter Salat mit Hinterschinken, Kise, Ananas und Hausdressing 11,2, 3,5, 6 QTOB '| '| oo
r

Bavernsalat @ 11,40

mit Tomaten, Gurken, Paprika, Zwiebeln, Oliven, milden Peperoni, Zitrone, Olivendl, Weichkse

und Balsamicocreme 11, 3,4, 9,11, G, L

Salat mit Hahnchen 13,50

Hahnchenbrustsireifen mit Champignons und Mandeln auf bunten Salat mit Weichkdse, Melone

und Hausdressing 11,2,3,C,H1,G

Salat Mediterrane Art 18,90

gebratene Schrimps, Calamari, und Lachs auf Rucolasalat mit Melone sowie Balsamicoessig

3,4,11,B,D,L,N

Fitness Salat 18,90

Rucolasalat mit Rindfleischstreifen aus argentinischen Rumpsteak, Weichkdse, Orangen und

Balsamicoessig 1 1,3, 4,11, C, G, L

In Salata Capriciosa klein 10,50

gemischter Salat mit Thunfisch, Ei, Kise, Hinterschinken und Hausdressing 11,3, 4,5, C, G gl’OB '| '| 50
r

. . ACG
Kleines Pizza Brot ohne Tomatensauce @ 3,00
. . . ACG

Kleines Pizza Brot mit Tomatensauce ‘ 3,50

Penne mit Tomaten- @ oder Bolognesesauce**"° 7,00

Tortellini mit Hinterschinken und Sahnesauce'*>*" ¢ 7,00

Schnitzel Wiener Art mit Pommes frites " ¢!

9,50




VOM KALB

Kalbs-Schnitzel *"“° 21,90
Kalbssteak vom Grill 24,90
Kalbssteak vom Grill mit Pfeffersauce ' 26,90
. . . . . LLILL
Kalbsmedaillons mit Weisswein, Parmaschinken und Salbei 26,90
Kalbsmedaillons mit Gorgonzolasauce' ° 26,90
Kalbsmedaillons in Marsalasauce ! 26,90
Leber ,Venezianische Art” mit Bratensauce und Zwiebeln 21,90
dazu Kartoffeln und Gemise
Alle Kalbsgerichte werden mit Pommes frites und Salat serviert.
Salatsaucen: Essig/O1**""" - Hausdressing®**°
Argentinisches Steak ca. 250gr.
Rumpsteak vom Grill 26,90
mit Kréuterbutter 1 C, G
Rumpsteak mit gebratenen Champignons und Zwiebeln 28,90
A1, CG,I
Rumpsteak Hubertus 28,90
mit Sauce Hollandaise und Champignons 12,5, A1, C, G, |
Rumpsteak mit Pfeffersauce 28,90
A1,2,5CG,l1
Alle Rindfleischgerichte werden mit Kartoffeln, Gemiise und Salat serviert.
Salatsaucen: Essig/O1**"" - Hausdressing®*“°
Grillteller 1 Person 26,90
mit Hihnchenbrust, Rindersteak und Kalbsmedaillons
dazu Sauce Hollandaise und Champignons 11,5, A1, C, G, | 2 Personen 47190

Den Grillteller werden mit Pommes frites und Salat serviert.
Salatsaucen: Essig/0l **""" - Hausdressing **“°




VOM GEFLUGEL

Hédhnchenbrustfilet vom Grill 16,90
Hihnchenbrustfilet mit Pfeffersauce *' 19,90
Héhnchenbrustfilet Hubertus 19,90
mit Sauce Hollandaise und Champignons 12,5, A1, C, G, |
Hihnchenbrustfilet alla Caprese 18,90
mit frischen Tomaten und Mozzarella iberbacken 11, C, G
Héihnchenbrust Hawaii 19,90
mit Pfirsich, Ananas, Curry-Sahne-Sauce und Kise iberbacken 11, 3, A1, C, G, |
Hédhnchenbrust Mediterrane Art 19,90
Geschnetzeltes mit Paprika, Pilzen, Zwiebeln in einer Curry-Rahm-Sauce | A1, C, G, |
Alle Gefligelgerichte werden mit Pommes frites und Salat serviert.
Salatsaucen: Essig/01**™"" - Hausdressing®*°
. . A1, GG
Schnitzel Wiener Art 12,50
. R 5A1,CG,1
Jigerschnitzel 14,50
Hawaiischnitzel 14,50
mit Curry-Sahne-Sauce und Kése iberbacken 11, 3, A1, C, G, |
. 5,A1,CG,1
Rahmschnitzel 13,50
. . . A1, GG,
Zwiebel-Champignon-Schnitzel 15,00
Schweinesteak mit Champignons und Zwiebeln (Natur) 16,40
Pfefferschnitzel®"" %' 14,00
. 5,A1,CG,1
Gorgonzolaschnitzel 14,50
Bologneseschniizel mit Bolognesesauce > AL GG 14,00
o . . 5A1,C1
Pfifferlingschnitzel 15,90
Zigeunerschnitzel 14,50
Da Fulvio-Schnitzel 19,50
2 Schnitzelvarianten - Schnitzel mit Mozzarella und Tomaten iiberbacken und Schnitzel
mit Sauce Hollandaise und Champignons | 1,3, 5, A1, C, G, |
Krduterschnitzel Schweizer Art 16,90
mit Bolognese, Hollandaise-Sauce, Hinterschinken und Mozzarella 11, 3,5, A1, C, G, |
Exotik Schnitzel mit Pfirsich-Ananas 18,50
in feiner Curry-Sahne-Sauce 11, 3,5,A1,(,G, |
Diplomaten Schnitzel (2 Varianten) 17,90
Pfifferlingschnitzel und Spargelschnitzel 1A1,C, G, |
Chef Cordon Bleu - unsere Spezialitiit 17,90

Cordon Bleu gerollt, mit viel Kdse und Hinterschinken gefiillt, dazu Spaghetti mit Knoblauch und Olivendl
und unsere Chefsauce (scharf) 11,3,5,A1,C,G, |

Alle Schnitzelgerichte werden mit Pommes frites und Salat serviert.
Salatsaucen: Essig/O1**™"" - Hausdressing®*¢°




LENDE VOM SCHWEIN

Lende alla Gorgonzola 20,90

mit Gorgonzola und Pfirsich 11,2, 3,A1,(,G,|

Lende alla Caprese 19,90

mit frischen Tomaten und Mozzarella |1, G

Lende mit Pfifferlingen in Rahmsauce 20,90

2,5,A1,CG,1

Saltimbocca alla Romana 20,90

mit Parmaschinken und Salbei in Weisswein 11,3, 11, A1, G, I, L

Alle Lendengerichte werden mit Kroketten und Salat serviert.
Salatsaucen: Essig/O1**""" - Hausdressing®*“°

Hamburger 12,00

mit Rindfleisch, Zwiebeln, saure Gurken, Tomaten und Salat 11, Al

Cheeseburger 13,00

mit Rindfleisch, Kéise (Gouda), Zwiebeln, saure Gurken, Tomaten und Salat 11, A1, G

Hdhnchenburger 15,00

mit Hahnchenfleisch, Kase (Gouda), Zwiebeln, saure Gurken, Tomaten und Salat 1 1, A1, G

Chefburger 15,00

mit Rindfleisch, Spiegelei, Kdse (Gouda), Zwiebeln, saure Gurken, Tomaten und Salat |1,A1, C, G

Veggie Burger 13,00

mit panierten Schafskdse, Zwiebeln, saure Gurken, Tomaten und Salat | 1, A, G

Alle Burger werden mit Pommes frites serviert.

Gefillte Calamari vom Grill 20,90

mit Weichkdse, Spinat, Knoblauch und Krduter 11,3,B, G, N

Scampi alla Grill 25,90

Riesengarnelen vom Grill mit Knoblauch und Kréuter | B

Calamari vom Grill 18,90

mit Knoblauch und Krduter 1B, N

Lachsfilet mit Orangensauce ° 21,90

Lachsfilet mit Knoblauch und Kréiuter® 21,90

Zanderfilet in WeiBwein-Sauce "' 20,90

Doradefilet in WeiBwein-Sauce %! 20,90

Doradefilet mit Spaghetti-Garnelen *' 26,90

Fischplatte' 3 1 A1.B.G.LN 1 Person 30,00
2 Personen 52,90

Alle Fischgerichte (auBer Doradefilet mit Spaghetti-Garnelen) werden
mit Kartoffeln, Gemiise und Salat serviert.
Salatsaucen: Essig/O1°** """ - Hausdressing®*¢°




RISOTTO

Risotto mit Hihnchenstreifen 14,90
und Pilzen in leichter Tomatensauce | F

Risotto mit Lachs & Garnelen 17,90
in Safransauce | B, D

Gnocchi in Tomatensauce ‘ 11,00
A

Gnocchi mit Gorgonzolasauce # 13,00
1,5,A1,6

HAUSGEMACHTE NUDE

LN —

Gnocchi mit Mozzarella gefillt 4 15,00
mit frischen Tomaten, Rucola und Mozzarella in rosa Sahnesauce 11,5, A1, C, G

Triangoli Salmone e Rucola 17,00
mit frischem Lachs, Knoblauch, Shrimps, Hummer-Rahmsauce und Rucola 11, A1, C, G

Tortelloni mit Steinpilzen gefillt 16,00
mit Champignons in Gorgonzola-Sauce 11, 6,A1,C, G

Nudelplatte 1 Person 20,90
verschiedene, hausgemachte Nudelvariationen 2P 36.90
mit verschiedenen SoBen 11,5, 6,A1,C,D, G ersonen I
Spaghetti Aglio e Olio (scharf) @ 10,00
mit Knoblauch und frischen Tomaten 12, A1, C, F G

Spaghetti Carbonara 11,00
mit Hinterschinken, Ei und Sahnesauce 11, 3,5, A1, C, G, |

Spaghetti mit Garnelen (scharf) 16,90
mit Knoblauch, frischen Tomaten und Scampis 11,2, A1,B,C,FG,I,N

Spaghetti Mare 14,90

in Tomatensauce mit frischen Meeresfriichten 14,5,A1,B,C,D,FL,N




TORTELLINI

Tortellini mit Tomatensauce' ¢ © 10,00
Tortellini Bolognese' 3 A ¢! 11,00
Tortellini mit Gorgonzola'**" ¢ © 12,00
Tortellini 0"0 Panna mit Hinterschinken und Sahnesauce 11,3,5,A1,C,G 1 ],00
Penne alla Scampi e Salmone 15,50
mit Krabben, Lachs und Knoblauch in rosa Sahnesauce 11,5, A1,B, D, G, N
Penne Arrabiatta (scharf) 11,00
mit Tomaten, Oliven und Parmaschinken 11, 3,4,5,9, A1, G
Penne Mama Mia (scharf) 11,00
mit Champignons und Hinterschinken in rosa-Sahne-Sauce 11, 3,5, A1, G
Penne Quattro Formagio ‘ 12,00
mit verschiedenen Kdsesaucen 11, A1, G
Penne Casa (scharf) 14,50
mit Hahnchenbruststreifen, Brokkoli, Zwiebeln und leichter Tomatensauce 1 1, 3, A1, F G

TAGLIATELLE

Tagliatelle mit Gorgonzolasauce >4 ¢ @ 12,00
Tagliatelle Baresi [ 13,50
mit Spinat, Mozzarella, Tomaten und Sahnesauce 11,5,A1,(, G

Tagliatelle Salmone 15,90
mit Lachs und Knoblauch in rosa Sauce 11,5,A1,(,D, G

Tagliatelle alla Petto 14,90
mit Hahnchenbruststreifen in rosa Sahnesauce 15, A1, C, G

Tagliatelle Verdura @ 12,00

mit frischen Gemiise, Basilikum und Tomatensauce 12, A1, C, 1, G

—UBERBACKENE NUDELN—

Lasagne 11,00
1,5,A1,C,G

Combinazione 12,00
verschiedene Nudelsorten mit Kdse iiberbacken 11,3, 5, A1,C, G

Penne Brokkoli # 12,00
mit Brokkoli in einer Curry-Rahmsauce und Kise iiberbacken 11,2,5,A1,C, E G, |

Tortellini Mozzarella ‘ 13,00
in rosa Sahnesauce mit Kdse iberbacken 11,3, A1, C, G

Tagliatelle Mediterrane 14,00
in rosa Sahnesauce mit Spinat und Weichkdse iberbacken 11, A1, C, G

Penne Mozzarella 12,00

in rosa Sahnesauce und Kise iberbacken 11,5, A1, C, G




PIZZA

mittlere groBe
Pizza Pizza

Pizza Brot ‘ 5,50
mit Kdse | A, G
Pizza Margherita 8,50 9,50
AG
Pizza Peperoniwurst 10,00 11,00
1,3,4,A,6
Pizza Western 16,00 17,00
mit Hahnchenbrust, Paprika, rote Zwiebeln, Mais und BBQ-Sauce 11,2,3,A,G
Pizza Vulkano (scharf) 11,00 12,00
mit Peperoniwurst, Zwiebeln, Knoblauch und Peperoni 11,3,4 A, G
Pizza Hollandaise 18,90 19,90
mit Lachs, Garnelen, Spinat, Knoblauch auf Sauce Hollandaise 11, 3,A,B, D, G
Pizza Tonno 12,00 13,00
mit Thunfisch - nach Wunsch ohne Zwiebeln 11, A, D, G
Pizza Bufalino 16,00 17,00
mit Biffelmozzarella, Cocktailtomaten, und Rucola 11,3, 4,5,A, G
Pizza alla Capo (scharf) 12,50 13,50
mit Thunfisch, Paprika, Zwiebeln, Brokkoli 11, A, D, G
Pizza Sicilia 12,00 13,00
mit Pilzen, frischen Tomaten, Mozzarella, Knoblauch und Basilikum 11, A, G
Pizza Formaggio @ 11,00 12,00
mit vier Kdsesorten |1, A, G
Pizza Vegetarisch ‘ 11,00 12,00
mit verschiedenen, frischen Gemiise |1 A, G
Pizza Calzone 11,00 12,00
gefiillt mit Salami, Hinterschinken, Pilzen und Paprika 11,3,4,5,A, G
Pizza Ortolana & 11,00 12,00
mit Spinat, Knoblauch und Pilzen 1A, G
Pizza Mare 14,00 15,00
mit Meeresfriichten und Knoblauch 11,4,5,A,8B,D,F G, N
Pizza Parma 14,00 15,00
mit Parmaschinken, Rucola, Mozzarella und gehobelter Hartkése 11, A, G
Pizza Angus 14,00 15,00
hauchdiinn geschnittenes, rohes Rindfleisch mit Rucola, gehobelten Hartkdse, Olivendl und Zitrone
1,A,G
Pizza Val Padana 13,00 14,00
mit Gorgonzola und Parmaschinken 11,A, G
Pizza Gyros 12,90 13,90
mit Schweinefleisch, Paprika und Zwiebeln | A1, G, |




PIZZA

mittlere groBe
Pizza Pizza
Pizza mit allem 13,00 14,00
mit Salami, Hinterschinken, Pilzen, Paprika, Artischocken, Sardellen, Oliven (schwarz)
1,3,4,5,9,A,D,G
Pizza alla Chef 13,00 14,00
mit Salami, Hinterschinken, Pilzen, Artischocken, Oliven und gekochtem Ei
1,3,4,59,A,C6
Pizza Scampi 14,00 15,00
mit Krabben und Knoblauch 11,4, A,B,G, N
Pizza Vier Jahreszeiten 11,00 12,00
mit Salami, Hinterschinken, Pilzen, und Paprika 11,4,5,A,B8,G, N
Pizza Rucola 10,00 11,00
ohne Tomatensauce, mit Mozzarella, Rauke und gehobelten Hartkdse 11,A, G
Pizza Regina 11,00 12,00
mit Salami, Hinterschinken und Pilzen 11,3, 4,5,A, G
Pizza Leonardo 12,00 13,00
mit Salami, Hinterschinken, Peperoniwurst, und Pilzen 11,3,4,5,A, G
Pizza Hawaii 11,00 12,00
mit Hinterschinken und Ananas 11,3, 4,5, A, G
Pizza Pugliese 10,50 11,50
mit Sardellen, Kapern und Zwiebeln | 1,3, 4, A, D, G
Pizza Toskana 12,00 13,00
mit Salami, Hinterschinken, Zwiebeln, Paprika und Pilzen I 1,3, 4,5, A, G
Kleine Pizza 1,00 € Nachlass
Schoko-Soufflé mit Vanilleeis ' ¢*'© 7,00
Panna Cotta® 7,00
Tiramisu> %41 ¢6 7,00
Cup Déiinemark 7,00
Vanilleeis mit heifer Schokoladensauce 11,2,4,6,C, G
Fever & Flamme 7,00
Vanilleeis mit heiflen Himbeeren 12,4, 6, C, G
Dessert-Variation 2 Personen 17,50
4 Personen 32,50




~ALKOHOLFREIE GETRANKE-

San Pellegrino 0,251 3,50
San Pellegrino 0,75 6,50
Coca Cola*> %’ 0,201 2,80 0,401 4,00
Coca Cola Zero**7 1 0,201 2,80 0,401 4,00
Fanta3* 0,201 2,80 0,401 4,00
Sprite’ 0,201 2,80 0,401 4,00
Spezi®*>* 0,201 2,80 0,401 4,00
Orangensaft 6 0,200 3,20 0,401 4,50
Apfelsaft® 0,201 3,20 0401 4,50
Johannisbeersaft® 0,201 3,20 0,401 4,50
Kirschnektar® 0,200 3,20 0,401 4,50
Bananennektar®® 0,201 3,20 0,401 4,50
Kirsch/Banane ™ 0,201 3,20 0,401 4,50
Apfelsaftschorle 0,201 2,80 0,401 4,00
Malzbier 0,331 4,00
Bitter Lemon*’ 0,201 3,50
Tonic Water’ 0,201 3,50
Ginger Ale’ 0,201 3,50

BIERE

Pils - Konig Pilsener® 0,30 3,50 0,401 4,40
Kostritzer"® 0,331 4,00

Radler®* 0,301 3,50 0401 440
Cola Bier 0,301 3,50 0401 440
Schuss Bier* 0,301 3,50 0,401 4,40
Benediktiner Hefeweizen hell" 0,501 4,80
Benediktiner Hefeweizen dunkel " 0,501 4,80
Benediktiner Hefeweizen (alkoholfrei)” 0501 4,80
Kristallweizen" 0,501 4,80
Bananenweizen® ! 0,501 4,80
Pils Drive (alkoholfrei)™ 0,331 4,00

APFELWEIN

Apfelwein pur 0,251 3,00 0,501 5,00
Apfelwein si 0,251 3,00 0,501 5,00
Apfelwein saver 0,251 3,00 0,501 5,00




—SPIRITUOSEN LONGDRINKS—

Bailey's*’ 2 3,00 Bacardi Cola®® 6,00

Amaretto 2l 3,00 Bacardi Orange® 6,00

Sambucca 2 3,00 Wodka Lemon®° 6,00

Marsala 2*° 2 3,00 Wodka Orange® 6,00

Asbach Cola®® 6,00

Jack Daniels Cola” 7,00

Batida Kirsch® 6,00

. Amaretto Apfelsaft® 6,00

—KRAUTER——— Amaretto Kirsch® 6,00
Fernet Branca 3,00

Averna 3,00 KLARES

Ramazzotti 3,00

Jagermeister 3,00 Obstbriinde 3,00

Grappa ab 4,00

Malteser 3,50

Kimmel 3,00

~ WEINBRANDE

&COGNAC HEISSE

Asbach Uralt 4,50
Vecchia Romagna 5,00 Tasse Kaffee’ 3,00
Tasse Kaffee - entkoffeiniert 3,00
Espresso’ 3,00
Cappuccino’° 4,00
WHISKEY Milchkaffee’ © 4,00
Glas Tee 3,00
Jack Daniel 700 heiBe Schokolade® 3,50
acK vanieis .
lim B 6'00 Latte Macchiato’© 4,50
im Beam .
! Espresso Macchiato”© 3,50
Lusatzstoffe Allergene (Fragen Sie das Personal nach der aktuellen Allergenen-Karte)
1 - mit Konservierungsstoff A - enthilt glutenhaltiges Getreide (Weizen ], Roggen 2, Gerste 3, Hafer 4, Dinkel 5, Kamut 6, Hybridstimme 7)
2 - mit Geschmacksverstiirker B - enthilt Krebstiere
3 - mit Antioxidationsmittel C - enthiilt Eier ‘
4 - mit Farbstoff D - enthlt Fisch ﬁ
5 - mit Stabilisator/mit Phosphat E - enthlt Erdnilsse
6 - mit SiBungsmittel F - enthilt Soja
7 - koffeinhaltig G - enthilt Milch und Milchprodukte ](einschlielilicsu Lactose) 3 4 5 6 ; g
8 - chininhaltig H - enthilt Schalenfriichte ( Mandel °, Haselnuss “, Walnuss , Cashew *, Pecanuss ~, Paranuss °, Pistazie *, Macadiamanuss °)
9 - geschwiirzt | - enthilt Sellerie
10 - enthlt eine Phenylalaninquelle J - enthiilt Sen
11 - geschwefelt K - enthilt Sesamsamen
L - enthilt Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10mg/|
M - enthdlt Lupinen
N - enthilt Weichtiere

Alle Preise in der Speisekarte sind in (€) Euro.




WEINKARTE

WEISSWEIN

- Trocken -

Chardoney™*

Sein Bouquet ist raffiniert und besitzt eine fruchtige Note von Apfel und Aprikose.
Am Gaumen ist er trocken und feinwiirzig. Ideal zu Fleisch, Fisch, Antipasti, Gemiise und Pasta.

0,251
0,751
0,251
0,75l

Pinot Gl‘igion’L - Trocken -

Feines, blumiges Bouquet, am Gaumen trocken, frisch und harmonisch.
Optimal zu Vorspeisen, Reis, Nudelgerichten und allen Fleisch- und Fischsorten.

Riesling"* - Halbtrocken -  (,25]
0,75l
Rose'™* - Trocken- 0,25l

Aus verschiedenen Traubensorten gewonnener Rose. Ist im Bouquet delikat, fruchtig und sehr
bekommlich. Ideal zu hellen Fleisch oder Fisch.

0,751

0,25l
0,75l

Frizzantino ! - Lieblich -

Im Geschmack ist der Perlwein leicht und fruchtig.
Ideal zu vielerlei italienischen Gerichten.

6,00

ab 21,90

6,00

ab 21,90

5,50

ab 19,90

6,00

ab 21,90
5,0

15,90

ROTWEIN

Montepulciano™* - Trocken -

Sein Bouquet ist intensiv blumig mit Ankldngen an frischen roten Beeren. Im Mund prisentiert er sich
elegant und harmonisch mit angenehmer Saure. Ideal zu wiirziger Pasta, Gefliigel, Fleisch aller Art.

Merlot""

Rubinrote Farbe, Geschmack wiirzig und leicht tanninhaltig, intensiv und unverwechselbares
Aroma und ideal fiir Fleischgerichte im Allgemeinen.

Nero d*Avola™*

0,25l
0,75l
0,25l
0,75l

- Trocken -

- Trocken -

0,251

Diese hochwertige, ausgesuchte Sorte aus Sizilien ldsst einen Wein entstehen, mit intensiver, rubinroter o 75|
Farbe und Noten von Johannisheeren. Sein Geschmack ist trocken und robust. Das Finale bleibt ein langer V7
und anhaltender Abklang. Ausgezeichnet zu Risotto, Nudeln, Fleisch und wiirzigem Kdse.

Lambrusco'* - Lieblich- 0,25
Im Geschmack ist der Perlwein leicht und fruchtig. 0 75|
Ideal zu vielerlei italienischen Gerichten. 1

Primitivo di Manduria™* -Trocken - (),25]

Vollmundiger, intensiver und harmonischer Geschmack aus Apulien. Am Gaumen mit einer Note von
Amarenakirschen und trockenes Obst. Ausgezeichnet zu Braten, Wild, reifem Kase und Pizza.

Cabernet Sauvignon™* - Halbtrocken -

0,75l

0,251
0,751

6,00
ab 21,90
6,00
ab 20,90

6,50
ab 25,90

5,00
ab 15,90
6,50
ab 24,90
6,00
ab 20,90




